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 G L I  A L T E R N A T I V I :  p i a t t i  f a c i l i  e  l e g g e r i  i d e a l i  

p e r  i l  t u o  p r a n z o  o  c e n a  v e l o c e

 

 

 

con intingoli di salsiccia luganega, pollo e porcini

 

T o r t i n o  d i  p a t a t e                      €  1 2 , 0 0
con fonduta al profumo di tartufo

P o l e n t a  m o r b i d a                      €  1 6 , 0 0

al verde di zucchine e piselli, anacardi salati e saltati, 
cialda di riso

Q u i n o a  e  u o v a  s t r a p a z z a t e                € 13,00

alla piastra, con verdure fresche
I n s a l a t a  d i  p o l l o  C B T                    € 10,00

all’olio di oliva e verdure fresche
I n s a l a t a  c o n  t o n n o                     € 10,00

verdure miste fresche di stagione
P i n z i m o n i o  d i  v e r d u r e                   € 6,00
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 I  P R I M I : g u s t o s e  r i e l a b o r a z i o n i  d e l l o  C h e f  

b a s a t e  s u  p r i m i  c l a s s i c i

 

 
con ragù bianco di salsiccia, pesto alla rucola e cialda nera di pecorino 
G r a m i g n a  g i a l l a  a l  t o r c h i o                 €  1 2 , 0 0

 

 

S p a g h e t t i  a g l i o  n e r o  d i  V o g h e r a              €    9 , 0 0
con olio EVO e peperoncino

T a g l i a t e l l e  a l  r a g ù                       €  1 0 , 0 0

M a l t a g l i a t i  c o n  i  f a g i o l i                   €  1 2 , 0 0

conditi con ricotta saltata, porcini e pomodorini al forno
R a v i o l i  a i  s a p o r i  d e l l ’ o r t o                 €  1 3 , 0 0

T o r t e l l i n i  i n  b r o d o                     €  1 4 , 0 0

crunch di culatta con polvere di liquirizia, provolone e mirtilli 
(min. 2 persone)

R i s o t t o  a l l a  z u c c a                    €  1 5 , 0 0  ( c a d . )
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 D A L L A  G R I G L I A :  s u c c o s e  p r o p o s t e  d i  c a r n e  
s e m p r e  a c c o m p a g n a t e  d a  p a t a t e  a l  f o r n o  
e  s t i c k s  d i  v e r d u r e

 

 

P e t t o  d i  p o l l o  C B T            €  1 5 , 0 0

S c a l o p p i n e  a l  l i m o n e            €  1 5 , 0 0  

 

di manzo

con agrumi canditi

 

F i l e t t o                   €  2 0 , 0 0
di manzo

T a g l i a t a                  €  1 8 , 0 0
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 C O T T U R A  S O U S  V I D E :  t r e  c a r n i  d i  m a i a l e  
c o t t e  a  b a s s a  t e m p e r a t u r a ,  s e m p r e  a c c o m p a g n a t e  
d a  p u r è  e  v e r d u r e  

 

 

cottura 18 ore a  62°
R e a l e                   €  2 0 , 0 0

 

cottura 18 ore a  62°
 

G u a n c i a l i n o                €  1 6 , 0 0
all’Aceto Balsamico di Modena
cottura 14 ore a  60°

S t i n c o  d i  m a i a l e             €  2 2 , 0 0
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 D A L L A  F R I G G I T R I C E :  g u s t o s i  e  c r o c c a n t i  
f r i t t i  a l  m o m e n t o

 

 

 

pollo con panatura Panko serviti su letto di insalata verde 
con dressing allo yogurt e salsa Yuzu 

C o t o l e t t a                 €  1 4 , 0 0
di maiale con patate rustic fries

P o l l o  p a n k o                €  1 5 , 0 0
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 I  B U R G E R :  i  c l a s s i c i  c h e  n o n  s t a n c a n o  m a i ,  
s e m p r e  a c c o m p a g n a t i  d a  p a t a t e  r u s t i c  f r i e s

 

 

burger vegetale, insalata, pomodoro, maionese e salse veg 
V e g a n                   €  1 3 , 0 0

 

cotoletta di pollo, insalata, pomodoro e salse

 

C l a s s i c  C h e e s e              €  1 3 , 0 0
burger di manzo con Cheddar Cheese, insalata, 

C h i c k e n                  €  1 3 , 0 0
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 I  T A G L I E R I :  s e l e z i o n i  p e r  r e n d e r e  
i l  t u o  b r e a k  s f i z i o s o  e  i m p o r t a n t e

 

 

tramezzini, pizza, gnocco fritto con crudo olive, pinzimonio, 

(entro le 20.30)

S t u z z i c o  p i c c o l o              €  1 2 , 0 0

S t u z z i c o  g r a n d e             €  2 0 , 0 0

 

pane per celiaci, prosciutto crudo, verdure e pinzimonio

consigliato per 2 persone

consigliato per 4 persone

 

V e g a n o                  € 1 5 , 0 0
gran mix di verdure, nachos con salse dipping, grissini

C e l i a c o                  €  1 0 , 0 0



, 

  

 

 

 G N O C C O  E  T I G E L L E :  l a  p i ù  t r a d i z i o n a l e  
p r o p o s t a  d e l  t e r r i t o r i o  m o d e n e s e

 

 

Ideale per 3 / 4 persone: gnocco e crescentine, 
salume, formaggio , lardo e Parmigiano

T a g l i e r e  E l i o                    €  3 0 , 0 0

 

Gnocco fritto e tigelle con affettati misti per 2 persone

 

T a g l i e r e  S i n g o l o                  €  1 0 , 0 0
Gnocco fritto e tigelle con affettati misti per 1 persona

T a g l i e r e  S e l e z i o n a t o                €  1 8 , 0 0
Cestino di gnocco fritto con selezione di salumi, pecorino gran cru seggiano, 
Parmigiano Reggiano con marmellata e aceto balsamico di Modena

T a g l i e r e  D o p p i o                   €  2 0 , 0 0

+formaggi stagionati 3€
+nutella 2€

Ideale per 2/3 persone: gnocco e crescentine, pinzimonio, 
salume, intingolo, lardo e parmigiano, stracchino e rucola

T a g l i e r e  T r a d i z i o n e                 €  3 2 , 0 0
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 D O L C I  I N  V E T R I N A :

t o r t e ,  c r o s t a t e  e  d o l c i  a l  c u c c h i a i o

 

 

 

 

 

con tenerina al cioccolato

al cioccolato
+ crema al mascarpone +1€

N e w  Y o r k  C h e e s e c a k e        €  6 , 0 0
T o r t i n o  d a l  c u o r e  c a l d o       €  5 , 0 0  

tre piccoli cannoli Siciliani, farciti con ricotta dolce, 
canditi e gocce di cioccolato fondente

T e n e r i n a  a l  c i o c c o l a t o        €  5 , 0 0
C r o s t a t a  a l l a  m a r m e l l a t a      €  5 , 0 0
C r o s t a t a  v e g a n a           €  5 , 0 0

C r e m a  d i  M a s c a r p o n e         €  4 , 0 0
M a s c a r p o n e              €  6 , 0 0

ananas fresco, accompagnato da uno shottino 
(a scelta, alcolico o NON)
(entro le 23.00) 

F r u i t  S h o t               €  6 , 0 0

C h e e s e c a k e  a l  c u c c h i a i o      €  6 , 0 0
P a n n a  c o t t a  a i  v a r i  g u s t i       €  6 , 0 0
C r è m e  b r û l é e             €  6 , 0 0

C a n n o l i n i               €  6 , 0 0


